YANNICK PREVOTEAU

CHAMPAGNE

CERTIFIED VINEYARD
HIGH ENVIRONMENTAL VALUE & SUSTAINABLE VITICULTURE IN CHAMPAGNE

MILLESIME

BLANC DE BLANCS BRUT 2010

Pas moins de 10 années ont été DEGUSTATION

! . \ 11 -
necessaires a ce ml”€51me pour

arriver A maturicd. (Eil : Robe or jaune.

G ! . P » Alhsance
Actuellement : 2010, Nez : fin d'une grande ¢légance

. ! .
) P ui dévoil s nuances
Prochains millésimes : 2012 - 2018 qui dévoile de ces de

fruits comme l'abricort,
I'ananas, la poire et le coing.

ASSEMBLAGE : Laissez lui quelques minutes

pour se réchauffer et s'acrer.

Blanc de Blancs

Le nez monte alors en
* 100% Chardonnay

puissance, le coing se confit

pour devenir confiture.

Bouche ronde et gourmande,

fidele au nez avec une jolie

CARACTERIQTIQUES TECHNIQUES Complexité aromatique. Bien
e e . structuré, il atteindra son
e Vinification en cuves

L1 . apogée dans une ou deux
émaillées et inox, sans

années.

recherche de la fermentation
malolactique.
* Conservation sur lies : ACCORDS GOURMANDS
120 mois Carpaccio de St Jacques a la
R e Tirage : mars 2011 truffe. Vacherin a la truffe.
* Deégorgement : nov. 2021
ZO?O * Dosage 4.8g / litre CONSEILS :
LY;\N;(\IIIFKPR.{%\\/& AU * Degre d'alcool 12%/Vol. Potentiel de garde : 5 a 7 ans -

Température de dégustation : 8 a
9°c.

Phone: +33 (0)3.26.58.41.65 - Mail : yannick.prevotcau@orange.fr - www.champagne-yannick-prevoteau.fr



